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TMono:xenne o CoseTe M0 NUTAHMIO B YupemieHnn
1. O6mue noJIoKeHH

1.1, CoBeT TO NHTAHMIO ABIACTCH 0BmEeCTBEHHBIM OPraHOM, KOTOPBIH CO3/1aH C LEIBI0
OKa3aHUs MPaKTHYECKOH TIOMOLIH MyHUIUNATEHOMY GIOMKETHOMY  JIOIIKOTBLHOMY
06pa3oBaTebHOMY YUpeIKIEHHIO JETCKOMY Caiy Ne 5 roposia-kypopra Kucnopoacka (Hanee -
VupekIeHnue) B opraHu3auu 1 OCYLIECTBICHUH Wﬂﬂnc’rpamsno-o6mecTBeﬂHoro KOHTPOIA
3a OpraHu3alyen K KauecTBOM IUTaHHsA neTeil B YAIpeKICHAH.

11. Crpykrypa Cosera no THTAHUIO

2.1. CoBer 1O MMTAHUIO BKIOUACT B ce6st TIOCTOSHHO JEHCTBYIOIIYIO TPYIITY U3 yucna
COTPYIHAKOB Vupexuenus # MpesICTaBHTEN obmmecTBeRHOCTH  (WICH POAHTENBCKOTO
KommTeTa). ObImee KOMIeCTBO yregos CoBeTa Mo MHTAHMIO — 7 "enoBex.

2.2. Tlpencenatenem CoBETa O MTAHMIO SBJISETCS 3aBE/yIomas (Mlanee- pyKQBOILﬂTeJ‘LB)
VuapexaeHas. Y3 uncna wienos Cosera 10 MUTAHWMIO HA3HAYAETCS 3aMECTHTEINb npeziceaTens
CoBera 10 MATAHHIO, ¥ CeKPeTaph Copera IO IUTAHUIO

2.3. B coctas Copera 10 IATAHHIO BXOJUAT:

1) PyxoBoauTeNH VupexaeHus

2) MeuuuHCKas CeCTpa

3) Ilosap

4) 3asexyromui XO3SHCTBOM

5) BocnuTaresib

6) Ilpencenarens TIK YupeKaeHus
7) Unener CoBeta poxuTenei

2.4. CocTa COBETa 1O MHUTAHMIO yTBEpIKIAETCA TIPHKA3OM PYKOBOJHTENIS, VupexaeHns
CPOKOM Ha 2 rofia.

111. OcHOBHBIE 3a1a4H PadoTHI CoBeTa 10 NATAHUIO

3.1. OcymecTBICHHE cofelicTBHs. B TPOBE/CHUH apamm3a 3a COCTOSHHEM H
opraHm3alyeil TUTAHAA B VupexAeHHH.

3.2. Opranu3anus 06ydeHus nepcoHana, CBS3AHHOTO C OpraHW3aIlMCH MHTAHUS neteii B
VupeKIeHHH.

3.3. PaspaboTka W HHTErpamus HOBOTO MEpEe0BOro OIBITA, HHHOBAIHOHHBIX QOPM
OpraHu3alil n@TaHmEs AeTel B YUpeKICHAH.

3.4. KoopauHauus JeATenbHOCTH Y UPSKICHAT M TI0CTABIIUKOB TPOXYKTOB (mo
BOIpOCaM TIMTAHHASA)

3.5, VrsepiieHue IpaduKoB : BBJa4M  TPORYKTOB, KUMAYECHHOW BOMBL, MBITBA
XOJOAMITBHEKOB.

3.6.YTBEpXKICHHE TlonosKennit 0 BpakepakHOH KOMHCCHI, KOMFCCHY TI0 KOHTPOIIO 33
BIIOKEHHMEM TTPOAYKTOB HPH M3TOTOBJICHHAM MU H BHIXOIOM 6mon
1V. TopsaoK u HANPABJICHU patorel CoBera o THTAHHIO

4.1. CoBeT OpraHu3yer:

1) m3yucHHMe ONTHMAIBHOTO A TepefloBOTO OmbITa B OGIacTH OPraHM3alyA MHTaHUA B

VupexIeHHH K CITOCOBCTBYET €ro HHTErpalui B pabory.

2) KOHCYJIBTATHBHYIO paoty, TOBBILICHAS KpamupuKanmy, OOydeHne TnepcoHaa,

CBS3AHHOTO OTaHH3AHeH TETCKOTO TIHTaHUS.

3) TPaKTHYECKYIO IOMOMIb B OBJIANEHUH TEXHONOTAEH TPUTOTOBJIEHHS HOBBIX Gmox.
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1) плановый систематический анализ за состоянием организации питания, хранения и транспортировки продуктов, их стоимости.
2) Утверждение  локальных актов, графиков, требований., инструкций


4.2. Осуществляет контроль:
1) за работой пищеблока (материальная база пищеблока, санитарно-эпидемиологический режим, хранение проб за 48 часов, закладка продуктов, технология приготовления продуктов, качество и количество пищи, продуктов, маркировка тары, выполнение графика и правил раздачи пищи).
2) за организацией питания детей : соблюдение режима питания, доставка и раздача пищи в группах, сервировка стол, гигиена приема пищи, качество и количество пищи, оформление блюд, маркировка посуды для пищи.
3) за работой продуктовой кладовой (прием, хранение, выдача продуктов, снятие остатков оформление документации, санитарно-эпидемиологический режим).
4) за выполнением 10-ти дневного меню, утвержденного на Совете по питанию в Учреждении, за выполнением норм раскладки.
5) за организацией транспортировки продуктов, их качеством.
6) за ведением документации по организации питания.


4.3.Заслушивает отчеты о работе  бракеражной комиссии, комиссии о  Комиссии по снятию остатков на продовольственном складе, Комиссии по контролю  за вложением продуктов при изготовлении пищи и выходом блюд


4.4. Утверждает графики : выдачи продуктов, кипяченной воды, мытья холодильников., генеральной уборки на пищеблоке и т.п.


4.5.Утверждает Положения о  Бракеражной комиссии, о Комиссии по снятию остатков на продовольственном складе, Комиссии по контролю  за вложением продуктов при изготовлении пищи и выходом блюд, Программы производственного контроля, Требования к условиям и срокам хранения продуктов, Требования к тепловому и механическому оборудованию пищеблока, Требования к обработке продуктов, Требования к тепловому и механическому оборудованию пищеблока, Требования к производственному оборудованию, посуде, таре и разделочному инвентарю пищеблока. Режим мытья посуды. Инструкции, связанные с питанием детей, личной гигиеной сотрудников пищеблока и т.п. 


4.6. Заслушивает информацию  руководителя Учреждения о  выполнении норм питания 1 раз в квартал

4.7. Совет проводит заседание  по мере необходимости и  оформляет заседания протоколами.   
V.    Права и обязанности членов Совета по питанию 


5.1. Члены Совета по питанию Учреждения обязаны присутствовать на заседаниях Совета по питанию. 

5.2. Члены Совета по питанию Учреждения имеют право:

1) Выносить на обсуждение конкретные обоснованные предложения по вопросам питания, контролировать выполнение принятых на Совете по питанию предложений, поручений.

2) Давать рекомендации, направленные на улучшение питания в Учреждении.

3) Ходатайствовать перед администрацией о поощрении или наказании сотрудников, связанных с организацией питания в Учреждении.

